
 

 

 

Jeden Freitag im Februar „Miesmuscheln satt“.  
Wir bitten um Voranmeldung! 

 
Liebe Gäste, 

vom 16. bis 24. Februar gönnen wir uns eine Pause und haben Betriebsferien. 

Ab Mittwoch, den 25. Februar, sind wir wieder für Sie da. 

 

TAGESESSEN FEBRUAR 
02. bis 06. Februar 

Montag Fleischbällchen mit Pfefferrahmsauce, grünen Bohnen & Kroketten 

Dienstag RUHETAG 
Mittwoch Currywurst Spezial mit Pommes frites  
Donnerstag Schweinebraten mit Fildersauerkraut und Spätzle 
Freitag Paniertes Rotbarschfilet mit Remoulade & Kartoffel-Endiviensalat 

09. bis 13. Februar 
Montag Käse-Schinkenspätzle mit Endiviensalat  

Dienstag RUHETAG 
Mittwoch Schlachtplatte mit Blutwurst, Kesselfleisch, Sauerkraut & Kartoffelpüree  

Donnerstag Ungarischer Rindergulasch mit Spätzle 

Freitag Lachs-Tagliatelle in feiner Velouté & Lauch 

 

16. BIS 24. FEBRUAR BETRIEBSFERIEN  
 

25. bis 27. Februar 

Mittwoch Mini-Bratwürstchen Nürnberger Art mit Bayrischkraut und Dampfkartoffeln 

Donnerstag Holzfällersteak mit Röstzwiebeln & Speck dazu Kartoffelecken 

Freitag Paniertes Seelachsfilet mit Dillschmand & Kartoffelsalat 

 
 

Tagesessen von 11.30 Uhr bis 20.00 Uhr (nur solange der Vorrat reicht) 
Montag bis Donnerstag für 11,80 € / Fisch am Freitag 14,00 € 

 
Sämtliche Speisen sind auch zur Selbstabholung möglich! Für unsere Papiertüten 

berechnen wir 0,50 €, gern können Sie eigene Taschen mitbringen. 
 

Die umweltfreundliche Lösung für unsere Speisen to go! 
Unsere Menü-Mehrwegschalen, nehmen wir gerne wieder zurück!!! 

Unsere Tagesgerichte können alle Allergene enthalten und sind daher nicht für 
Allergiker geeignet. Wir bitten um Ihr Verständnis. 
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